ROTE BETE PANNA COTTA

Celee vom Pinot Blanc Sekt | Geraucherter Sellerie
Knoblauchbldten

SEKT-GERSTEN-RISOTTO

Sommertruffel | Garnelen | Kerbel |
Norderneyer Seeluftschinken

MEERBARBE

Junge Erbse | Morchel | Sektschaum | Petersilien-Erde

KALBSFILET

in Rieslingsekt pochiert | Vanille-M&hren | Steinpilzkraut
Pinot-Rose-Pfeffersauce

SEKTMOUSSE

Frische Erdbeeren | Thai-Basilikum | Knallbrause

LET S TALK ABOUT SEKT



SPARGELTORTCHEN

Cruner & WeilBer Spargel | Erdbeere
Gruner Pfeffer | Balsamico

60-MINUTEN-EI

Gruner Spargel | Norderneyer Seeluftschinken | Panko
Sommertruffel

SPARGELQUICHE

Garnelen | Barlauch | Weinkase

OMA 'S STANGENSPARGEL 2.0

Stangenspargel | neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise
Roher & Gekochter Schinken

KARAMELISIERTER SPARGEL

Parfait | Himbeeren | kandierte Rosenblatter | Baiser

SPARGELMENU



FORELLEN-TATAR
Apfel | Rote Bete | Borretsch

JAKOBSMUSCHEL

heil3 gerauchert | Bauchspeck | Milchreis | Sauerklee

KABELJAU

Bouillabaisse-Fond | Artischocke | Kartoffel

ZANDER

Backchen & Filet | Gruner Spargel | Nori-Algen
Erbacher-Riesling-Schaum

RHABARBER | BUTTERMILCH
PASSEPIERE

Mousse | Eis | Ol
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HIRSCHTERRINE

Braune Buchenpilze | Steinpilzkraut | Wiesenkrauter

BERGFORELLE
Sauerampfer | Kartoffel | Apfel | ApfelblUten

REBHUHN

Brennesel | Berberitze | Petersilienwurzel

WILDSCHWEIN

Backchen & Filet | Hagebutte | Spargel
Geraucherter Kartoffelespuma

WALDERDBEERE

Waldmeister | Pistazie | weiBe Schokolade

WALD & WIkESE
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